
Ο Χημικός στη Βιομηχανία Τροφίμων

Σεραφείμ Βαρβάτος    Διευθυντής Ποιότητας & Ασφάλειας Τροφίμων





Η Εταιρεία 
Σήμερα
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Η Εταιρεία Σήμερα

SKU’s

817

Εργαζόμενοι

1.600

Αύξηση έναντι του 2021 

16.7%

60
Brands

216M*
€ πωλήσεις 2022 
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Εργοστάσια 

Διαχείριση Ποιότητας (πιστοποίηση ISO 9001)
Διαχείριση Ασφάλειας Τροφίμων (πιστοποίηση ISO 22000)
Πρότυπο Ασφάλειας Τροφίμων (FSSC 22000)
Διεθνές πρότυπο Περιβαλλοντικής Διαχείρισης ISO14001:2015
Πιστοποίηση HALAL & KOSHER για τα προϊόντα όπου υπάρχει 
σχετική απαίτηση

Πιστοποιήσεις65
Στόλος Διανομής

1
Κέντρο Διανομής 
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Παρουσία σε 67 χώρες & 
στις 5 ηπείρους…
Με αιχμή του δόρατος τα Caprice!

Διεθνής Παρουσία
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Οργανόγραμμα



Οργανόγραμμα Κεντρικής Διεύθυνσης Ποιότητας & Ασφάλειας Τροφίμων

Quality and Food 
Safety Director

Quality Systems 
Manager

Quality Assurance 
Manager

DC Quality 
Supervisor

Athens Plant 
Quality Manager

Oinofyta Plant 
Quality Manager

Volos Plant 
Quality Manager

Thessaloniki Plant 
Manager

Quality 
Inspectors

Cleaning & Sanitation 
Staff



Διαχείριση Ποιότητας

Ολικό Σύστημα Διαχείρισης της Ποιότητας

Συστήματα Ποιότητας και Επιθεωρήσεις

➢ Σύνταξη & Έκδοση Εταιρικών Διαδικασιών σε 
συνεργασία με τις αντίστοιχες Διευθύνσεις

➢ Διαχείριση Παραπόνων Καταναλωτών – Πελατών
➢ Επιθεωρήσεις στα Sites της Εταιρίας

Εκπαίδευση Προσωπικού

➢ Ενδυνάμωση Κουλτούρας Ποιότητας
➢ Συνεχής και Εντατική Εκπαίδευση Προσωπικού για 

Θέματα Ποιότητας & Ασφάλειας Τροφίμων

Διαχείριση Ποιότητας Προμηθευτών

➢ Ολική Διαχείριση Ποιότητας Συνεργατών, 
Προμηθευτών & Τελικών Σημείων Πώλησης
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Ασφάλεια Τροφίμων
Σύστημα Διαχείρισης Ασφάλειας Τροφίμων

Food Safety / HACCP
➢ Σύνταξη & Έκδοση Εταιρικών Διαδικασιών Ασφάλειας 

Τροφίμων.
➢ Σύνταξη Μελετών ΗACCP

➢ Ανάλυση Επικινδυνότητας Εισερχομένων Υλικών
➢ Ανάλυση Επικινδυνότητας Σταδίων Παραγωγής

➢ Λήψη Προληπτικών Μέτρων & Διορθωτικών Ενεργειών 
για την μείωση των κινδύνων

➢ Έλεγχος Εφαρμογής (Audits – Inspections)
➢ Δημιουργία Πλάνων Ποιότητας Εισερχομένων Υλικών & 

Παραγωγικής Διαδικασίας

Food Defense / Food Fraud

➢ Σύνταξη & Εφαρμογή Μελετών Διαχείρισης Άμυνας 
Τροφίμων/ Απάτης Τροφίμων

Καλές Βιομηχανικές Πρακτικές (GMPs) &
Καθαριότητες

➢ Έλεγχος και Συμμόρφωση ως προς τις Καλές 

Πρακτικές και την Υγιεινή των Παραγωγικών 

Μονάδων & του ΚΔΑ

➢ IPM (Integrated Pest Management).
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Αειφόρος Ανάπτυξη

Στρατηγική Αειφόρου Ανάπτυξης

➢ Στρατηγική και Πολιτική Αειφόρου 
Ανάπτυξης.

➢ Έκθεση Αειφορίας σύμφωνα με το GRI.

Περιβαλλοντική Διαχείριση

➢ Σύστημα Περιβαλλοντικής Διαχείρισης
➢ Σύνταξη & Έκδοση Εταιρικών Διαδικασιών
➢ Εφαρμογή σε συνεργασία με τις ομάδας 

Περιβαλλοντικής Διαχείρισης των 
Εγκαταστάσεων

Επενδύσεις / CAPEX

Ενεργή Συμμετοχή στις Λήψεις Αποφάσεων της 
Εταιρείας ως προς τις Επενδύσεις για την Ποιότητα 
& την Ασφάλεια των Τροφίμων και το Περιβάλλον



Έρευνα & Ανάπτυξη
Οργανωτική Δομή R&D Director

R&D Manager 

Fine Bakery

Sr R&D Scientist

R&D Manager Bakery

Sr R&D Scientist

R&D Regulatory Scientist R&D Labs Supervisor

R&D Technologist 

R&D Technologist

R&D Technologist
R&D Scientist

R&D Scientist
R&D Scientist

R&D Technologist



ΤΙ ΠΡΟΣΦΕΡΟΥΜΕΑΚΑΔΗΜΑΙΚΕΣ ΓΝΩΣΕΙΣ &
ΔΕΞΙΟΤΗΤΕΣ

Νεοεισερχόμενοι

✓ Πτυχίο σε τομέα σχετικό τα τρόφιμα
✓ Δημιουργικότητα 
✓ Διάθεση για γνώση
✓ Αναλυτική & συνθετική προσέγγιση 

προβλημάτων

✓ Προτεραιοποίηση και καλή οργάνωση 
εργασιών

✓ Εισαγωγική και διαρκή εκπαίδευση και 
κατάρτιση

✓ Συμμετοχή στη διαμόρφωση και τη 
διαχείριση έργων ανάπτυξης νέων 
προϊόντων

✓ Έλεγχος Ποιότητας
✓ Ολική Διαχείριση Ποιότητας
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